
Huîtres “Sorlut” et coulis de truffe en tempura
Rémoulade de céleri truffé, bouillon de céleri branche

iodé

Menu truffe
mercredi 31 janvier, jeudi 1 et vendredi 2 février

Poireau, truffe et homard en fine gelée
Mimosa d’œuf truffé en vinaigrette

Saint Jacques, truffe et foie gras en vapeur de chou vert
Beurre montée au jus de truffe

Filet de bœuf piqué à la truffe, poivrade farcie de
queue braisée 

Raviole coulante de maïs, jus truffé

Ricotta maison “noix/truffe/ciboulette”
Sandwich croustillant au beurre truffée

Crémeux chocolat “Jivara” truffé et banane caramélisée
Croustillant amande et crème glacée à la truffe

PRIX HORS BOISSON
MENU UNIQUEMENT SOUS

RÉSERVATION

165€

05.34.26.43.44


