
ESPADON ET HUÎTRE EN FINE TARTELETTE DE SARRAZIN 
Voile de foie gras et garniture d’un pot au feu  

  
OU 

  
BOUILLON DE PAIN BRÛLÉ ET SHITAKÉ 
Raviole de confit de chevreuil aux épices 

FILET DE CABILLAUD À LA PLANCHA ET COQUILLAGE 
Risotto crémeux au parmesan 

  
OU 

  
SUPRÊME DE VOLAILLE RÔTIE, ÉCLATS DE NOUGAT 

Céleri rave, ananas et râpé  de citron vert 
  

SABLÉ AU NOIX, POMME CONFITE ET CRÈME « MARRON/WHISKY » 
Crème glacée au céleri, pomme et châtaigne 

  
OU 

  
  

COPEAUX ET ESPUMA DE COMTÉ PYRIMONT « 24 MOIS D’AFFINAGE » 
Crumble, marmelade et sirop de cèpes 

De mardi au vendredi 


