
CHOU-VERT FARCI « CAILLE ET FOIE GRAS » 
Sauce crémeuse au pain brûlé 

  
OU 

  
TARTELETTE DE BROUSSE DE BREBIS ET ENDIVE 
Crumble noix/noisette et gel au vinaigre de cidre 

 

FILET DE CABILLAUD, JUS DE VOLAILLE À L’HUILE DE COURGE 
Gnocchis de châtaigne, potimarron et magret fumé 

  
OU 

  
JOUE DE PORC DE L'AVEYRON BRAISÉE À LA BIÈRE 

Salsifis braisés et en chips, croûtons de pain d’épices 

ÎLE FLOTTANTE ET CRÈME GLACÉE À LA PRALINE ROSE 
Nage parfumée à la rose et biscuit amande 

  
OU 

  
COPEAUX  ET ESPUMA DE COMTÉ PYRIMONT « 24 MOIS D’AFFINAGE » 

Crumble, marmelade et sirop de cèpes 
  

De mardi au vendredi 


