
   
 

    
 
 

Menu du Réveillon 

Tartare d’huître et espuma de champagne 

Caviar d’Aquitaine et crémeux de poireau 

* 

Pressée de foie gras en gelée « passion/café » 

Croustillant de pain d’épices 

* 

Tourte de pommes de terre et truffe fraîche 

Jus de veau truffé 

* 

Saint Jacques rôtie, fenouil et crémeux d’oursin 

Réduction de jus de pomme légèrement beurrée 

* 

Noisette de chevreuil rôti, sauce acidulée 

Légumes et fruits d’hiver 

* 

Mont d’or et truffe fraîche en espuma 

Fine tuile de pain aux céréales 

* 

Marmelade de pamplemousse et granite de Campari 

Sirop infusé aux fleurs d’hibiscus 

* 

Caramel yuzu en fine coque de chocolat 

Mousse « coco/praliné », sorbet aux épices 

 

Menu 150€ , accord mets et vins 60€  

 


